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Adventslikör

 Zutaten
2 Flaschen mit weitem Hals und Deckel

In den TM 31/TM21 folgende Zutaten

abwiegen und dann in die beiden Flaschen verteilen:

200 g getrocknete Feigen

100 g Datteln

150 g Trockenpflaumen

40 g Rosinen

2 aufgeschlitzte Vanillestangen

2 Zimtstangen

6 Nelken

10 schwarze Pfefferkörner

1TL Cardamonpulver oder einige zerdrückte Kapseln

200 g Kandis

4 EL Honig

die Schale einer unbehandelten Orange , mit Sparschäler dünn abgeschält

dann mit

1 l Weinbrand auffüllen.

Den Ansatz 4-5 Wochen ziehen lassen . Am besten in einem kühlen Raum.

Wer möchte, kann die Früchte (ähnlich wie Rumtopf) zu Pudding oder Eis essen.

©Annemarie Storsberg  Elbestr. 16   64390 Erzhausen   Tel. 06150 7496       0700-thermomix   www.thermomix-kochtreff.de    17.10.2004

E:\Thermomix\REZEPTE\DRINKS\Adventslikör.doc
Annemarie Storsberg  Elbestr. 16   64390 Erzhausen   Tel. 06150 7496       17.10.04
E:\Thermomix\REZEPTE\DRINKS\Adventslikör.doc

